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	前   言
	1　范围
	本文件规定了生牦牛乳质量分级的技术要求、取样、样品贮运和检验规则，描述了试验方法。
	本文件适用于生牦牛乳质量分级。

	2　规范性引用文件
	下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应

	3　术语和定义
	3.1 
	生牦牛乳  raw yak milk
	从符合国家有关要求的健康泌乳牦牛乳房中挤出的无任何提取、分离或添加的常乳。产犊后七天内的初乳、应用抗


	4　技术要求
	4.1　基本要求
	4.1.1 感官要求应符合表1的规定。
	表1 感官要求
	4.1.2 污染物限量应符合GB 2762的规定。
	4.1.3 真菌毒素限量应符合GB 2761的规定。
	4.1.4 农药残留量应符合GB 2763、GB 2763.1及国家有关规定和公告。
	4.1.5 兽药残留量应符合GB 31650及国家有关规定和公告。

	4.2　分级要求
	应符合表2的规定。
	表2 生牦牛乳质量分级要求
	项目


	5  取样
	5.1 从养殖场贮奶罐或生鲜乳运输车载奶罐中采集生牦牛乳样品。
	5.2 采样前应将生牦牛乳搅拌均匀，卧式贮奶罐或车载奶罐分别从上部、中部、底部等等按等比例随机取样后
	5.3 取样量应满足检验、备样要求。

	6  样品贮运
	6.1 生牦牛乳样品应尽快置于保温箱内保存，内加冷媒。
	6.2 运输途中保温箱内温度保持在0 ℃~4 ℃，采样后24 h内抵达检测地点，应尽快开展检测。
	7  试验方法
	7.1 蛋白质的检验方法按照GB 5009.5的规定执行。
	7.2 脂肪的检验方法按照GB 5009.6的规定执行。
	7.3 菌落总数的检验方法按照GB 4789.2的规定执行。
	8 检验规则
	8.1 组批
	以贮奶罐或生鲜乳运输车载奶罐中装载的同一牧场生牦牛乳为一组批。

	8.2 判定规则
	符合本文件4.1基本要求，同时脂肪、蛋白质、菌落总数按照等级最低的单项指标判定该组批生牦牛乳的质量等



