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一、工作简况，包括任务来源、制定背景、起草过程

（一）任务来源

2024年 11月，XXX等完成了《生水牛乳质量分级》标准草案

和项目建议书等书面材料，向全国畜牧业标准化技术委员会提出申

报。2025年 9月，农业农村部以《关于下达 2025年第二批农业国

家和行业标准制修订项目计划的通知》（农质标函〔2025〕96号）

批准项目立项，项目计划编号：农质标函〔2025〕96号 NYB 25224，

标准起草单位为 XXX，首席专家是 XXX。

（二）制定背景

生水牛乳主要源于中国南方地区，以其高干物质、高脂肪、高

蛋白以及富含功能性营养成分而著称，营养价值和市场稀缺性显著。

近年来，随着消费升级和对特色乳品的青睐，水牛乳产业进入快速

发展期。然而，产业源头长期存在挑战：水牛养殖多以小规模为主，

饲养管理精细度不足，挤奶及冷链储运环节操作规范性不一，导致

生乳中关键营养成分波动较大，且微生物指标控制水平参差不齐，

质量稳定性成为行业痛点。尽管现有标准对生水牛乳的基础指标有

所规定，但缺乏针对优质原料的精细分级，难以在实际交易中有效

实现“优质优价”，既无法为养殖端提供明确的质量提升导向，也

制约了下游企业开发高端产品和建立消费者信任，影响了产业的整

体竞争力。

在生鲜乳质量管控方面，行业内已形成可借鉴的成功路径。2021

年实施的农业行业标准《生牛乳质量分级》（NY/T 4054），通过

设立以脂肪、蛋白质、菌落总数和体细胞数为核心的多级评价体系，
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有效引导了产业升级。在该标准推动下，我国特优级和优级生乳比

例持续攀升，证明了质量分级对整体品质的提升作用。

因此，加快制定《生水牛乳质量分级》标准势在必行。通过构

建科学、统一且符合水牛乳特点的质量分级指标体系，能够为市场

交易提供核心的技术依据，打通“优质优价”的价值传递路径。引

导加工企业依据产品定位精准采购高等级原料，从而反向激励养殖

环节优化饲养管理、规范生产操作，形成质量驱动的良性循环。最

终，该标准的建立与实施将从整体上提升我国生水牛乳的质量基准，

是推动水牛乳产业实现标准化、品牌化与可持续发展的关键支撑。

（三）起草过程

第一阶段：起草阶段

1）成立起草组

在接到标准制定任务后，2025年 9月成立标准起草组，包括

XXX等 13人。标准起草组围绕生水牛乳质量分级制定了详细的实

施方案和技术路线，由 XXX牵头起草编写。
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表 1 标准起草组成员及分工

序号 姓名 单位 分工

1 XXX XXX 组织实施标准制定

2 XXX XXX
协助实施标准制定，采样、

数据分析、材料撰写

3 XXX XXX 参与技术规范的制定

4 XXX XXX 协助实施标准制定

5 XXX XXX 协助实施标准制定

6 XXX XXX 数据分析及材料撰写

7 XXX XXX 采样及检测工作

8 XXX XXX 标准关键点的验证工作

9 XXX XXX 参与技术规范的制定

10 XXX XXX 协助实施标准制定

11 XXX XXX 协助实施标准制定

12 XXX XXX 标准关键点的验证工作

13 XXX XXX 标准关键点的验证工作

2）收集和分析相关参考文献

2025 年 8 月到 10 月，对目前国内外农产品质量分级相关标准

和文献进行检索，收集到如下标准、书、文章，为标准起草提供了

参考。

GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
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GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 2763.1 食品安全国家标准 食品中 2,4-滴丁酸钠盐等 112种

农药最大残留限量

GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定

GB 5009.6 食品安全国家标准 食品中脂肪的测定

GB 19301 食品安全国家标准 生乳

GB/T 30763 农产品质量分级导则

GB/T 42069 瘦肉型猪肉质量分级

NY/T 630 羊肉质量分级

NY/T 631 鸡肉质量分级

NY/T 4054 生牛乳质量分级

RHB 701 生水牛乳

DBS45/011 食品安全地方标准 生水牛乳

美国优质乳条例, 中国农业科学技术出版社, 2013.

王加启. 决定我国奶业发展方向的 5个重要指标. 中国畜牧兽

医. 2011,38(2):19-28.

王加启. 优质乳是奶业发展的方向. 中国畜牧兽医.

2012,39(6):10-18.

王加启. 建议我国实施优质乳工程. 中国畜牧兽医. 2013,40(增

刊):1-9.
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王加启. 优质乳工程：理论与实践. 中国乳业. 2016,178:2-9.

王加启. 优质奶只能产自于本土奶. 中国乳业.2016,180:12-14.

3）调研情况

2023年 1月至 12月，制标单位按季度共 4次前往广西南宁、

广西灵山和广东湛江采集生水牛乳样品共计 113批次，包括单头样

品 56批次，奶罐样品 57批次，进行品质关键指标的检测。

2018年至 2025年生鲜乳监测计划中，共检测生牦牛乳样品 113

批次，来源覆盖广西、云南、广东 3个省份。

收集广西某水牛奶企业 2023年-2025年奶罐车生水牛乳检测数

据 1022批次，用于标准制定。

4）试验验证情况

2025年 10月至 11月，制标单位收集生水牛乳企业品质数据，

开展生水牛乳质量分级验证。

5）形成标准征求意见稿

在查阅文献材料和标准起草组前期工作结果基础上，起草组按照

GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第 1部分：标准化文件的结构和

起草规则》的规定起草编写标准文本内容和编制说明内容。

第二阶段：定向征求意见阶段

2023年 12月，在全国范围内遴选了 20个高校、科研院校、技

术推广等领域单位及专家，有针对性地进行标准定向征求意见。征

求意见单位见表 2，不同领域单位类型情况见表 3。
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表 2 征求意见单位名单

序号 单位名称

1 全国畜牧总站

2 中国热带农业科学院农产品加工研究所

3 农业农村部蔬菜品质检验测试中心（北京）

4 黑龙江省质量监督检测研究院

5 山东省农业科学院

6 中国农业科学院草原研究所

7 中国农业科学院油料作物研究所

8 中国农业科学院兰州畜牧与兽药研究所

9 上海市畜牧技术推广中心

10 内蒙古自治区农牧业科学院

11 扬州大学

12 新疆农业大学

13 河南科技大学

14 河南农业大学

15 安徽农业大学

16 中国农业大学

17 新疆大学

18 华中农业大学

19 青海大学

20 南京农业大学
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表 3 不同领域单位类型情况

序号 单位类型 单位数量

1 教学机构 10

2 科研机构 8

3 技术推广机构 2

收到 20家单位及专家回函，回函中有建议或意见的有 20家单

位，共有 69条意见。经过研究和甄别，采纳 37条意见，部分采纳

6条，不采纳 26条意见，并经过对征求意见稿进行修改完善，形成

《生水牛乳质量分级》（预审稿）。

第三阶段：预审阶段

2025年 12月 24日，起草组组织召开预审会，邀请毛学英、芒

来、杨利国、郑百芹、肖海霞、宋礼、杨健、邢世帅 8位专家，对

标准预审稿进行了认真审查。在听取标准起草组汇报的基础上，专

家组审查了标准文本及编制说明，提出如下主要修改意见：

1. 将 4.2感官要求修改为“4.1.1感官要求”，放在安全指标前。

2. 将“分级要求”中的指标要求提高。

3. 细化编制说明原始数据表达，包括样品信息等。

3.按 GB/T1.1的要求进一步规范标准文本。

预审意见汇总处理表见附件 1。

第四阶段：公开征求意见阶段

。。。
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第五阶段：审查阶段

。。。

第六阶段：报批阶段

。。。

二、标准编制原则、主要内容及其确定依据

(一）标准编制原则

本文件按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第 1部分：标准

化文件的结构和起草规则》的规定起草，同时遵循以下原则：

（1）政策性：制定本文件直接关系到国家和广大人民群众利益。

因此，在制定过程中严格贯彻国家有关方针、政策、法规和规章。

（2）先进性：对本文件中有关内容的确定，力求反映本研究领

域国内外先进技术和经验，所规定技术内容有利于生牛乳质量提升。

（3）规范性：在编制过程中力求做到技术内容叙述正确无误，

文字表达准确和简明易懂，构成严谨合理；内容编排、层次划分等

符合逻辑。

（4）可操作性：可操作性是制定本文件的必备因素，始终把经

济实用和可操作性作为重要的依据，以便在执行中容易操作。

（二）主要内容及其确定依据

本标准文本共分为 8章，分别为第一章范围、第二章规范性引

用文件、第三章术语和定义、第四章技术要求、第五章取样、第六

章样品贮运、第七章试验方法和第八章检验规则。其中第四章技术
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要求为本标准的核心内容，下面对其确定依据进行阐述：

4 技术要求

标准内容：

4.1基本要求

4.1.1 感官要求应符合表1的规定。

表1 感官要求

项目 要求 检验方法

色泽 呈乳白色或微黄色
取适量试样于50 mL烧杯

中，在自然光下观察色泽

和组织状态，闻其气味。

气味 具有生水牛乳固有的香味，无异味

组织状态
呈均匀一致液体，无凝块，无沉淀，

无正常视力可见异物

理由及依据：

感官品质是生水牛乳质量的最直接体现，是消费者接受度的首

要决定因素，也是判断其新鲜度与卫生状况的初级且关键的指标，

色泽、气味和组织状态是生乳固有品质和新鲜度的外在表现。任何

异常都可能预示着内在质量的改变，如微生物污染、脂肪氧化或掺

假等。严重的感官异常（如酸败味、苦味、凝块）往往是微生物大

量繁殖或化学污染的直观信号，可以作为一道快速、低成本的安全

筛查关口。本要求的制定参考了《食品安全国家标准 生乳》（GB

19301） 中对感官要求的基本原则，确保了与国家强制性标准的统

一性。
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图 1 水牛乳与牛乳色泽比较

4.1.2 污染物限量应符合GB 2762的规定。

4.1.3 真菌毒素限量应符合GB 2761的规定。

4.1.4 农药残留量应符合GB 2763、GB 2763.1及国家有关规定和公告。

4.1.5 兽药残留量应符合GB 31650及国家有关规定和公告。

理由及依据：

目前生水牛乳无国家标准，但作为原料必须是安全的。生水牛

乳的安全指标参考了中华人民共和国国务院令第 536号《乳品质量

安全监督管理条例》中第 6条“生鲜乳和乳制品应当符合乳品质量

安全国家标准。乳品质量安全国家标准由国务院卫生主管部门组织

制定，并根据风险监测和风险评估的结果及时组织修订。乳品质量

安全国家标准应当包括乳品中的致病性微生物、农药残留、兽药残

留、重金属以及其他危害人体健康物质的限量规定，乳品生产经营

过程的卫生要求，通用的乳品检验方法与规程，与乳品安全有关的

质量要求，以及其他需要制定为乳品质量安全国家标准的内容。”

就我国现行食品安全国家标准，污染物限量应符合GB 2762的规定、

真菌毒素限量应符合 GB 2761的规定、农药残留量应符合 GB 2763、
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GB 2763.1及国家有关规定和公告、兽药残留量应符合国家有关规

定和公告。微生物控制将作为分级指标。

4.2分级要求

应符合表2的规定。

表2 生水牛乳质量分级要求

项目
等级

特优级 优级

蛋白质/（g/100 g） ≥4.0 ≥3.8

脂肪/（g/100 g） ≥6.0 ≥5.5

菌落总数/（CFU/mL） ≤1×106 ≤1.5×106

理由及依据：

（1）样品来源

①团队自检数据：2023年 1月—2023年 12月，XXX 4次前往

广西南宁、广西灵山和广东湛江采集水牛乳样品共计 113批次，包

括单头奶样品 56批次，奶罐奶样品 57批次。所有样品采集后均在

冷藏条件下就近运送至实验室，并于 24小时内完成菌落总数的检

测。用于蛋白质及脂肪检测的样品则采用冷冻方式运回实验室，并

尽快安排相关检测工作。

②项目监测数据（奶站）：2018年至 2025年间实施的生鲜乳

监测计划中，累计完成生水牛乳样品检测 113批次，覆盖广西、云
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南、广东三省区的奶站部分收购点。所有样品采集后均在冷藏条件

下就近运送至实验室，并于 24小时内完成菌落总数的检测。用于蛋

白质及脂肪检测的样品则采用冷冻方式运回实验室，并尽快安排相

关检测工作。

③企业自检数据（工厂奶罐车）：2023-2025年广西某水牛奶

企业奶罐奶样品检测数据，共计 1022批次，其中 2023年 417批次，

2024年 393批次，2025年 212批次。

（2）蛋白质结果分析

水牛奶等特色畜奶产业发展落后，生产十分随意，生水牛乳蛋

白含量差异较大，范围为 3.1 g/100 g-5.9g/100 g（图 2）。以先规范

行业，同时推动产业高质量发展为目标，以当前生产水平，设定生

水牛乳特优级占比 50-60%，优级占比 70-80%。在此前提下：

①团队自检数据：特优级蛋白质要求 4.2 g/100g-4.5 g/100g；优

级蛋白质要求 4.1 g/100g-4.2 g/100g（表 4）。

②项目监测数据（奶站）：特优级蛋白质要求 4.3 g/100g-4.4

g/100g；优级蛋白质要求 3.9 g/100g-4.1 g/100g（表 5）。

③企业自检数据（工厂奶罐车）：特优级蛋白质要求

4.4g/100g-4.5 g/100g；优级蛋白质要求 4.3 g/100g-4.4 g/100g（表 6）。



13

图 2 3组水牛乳样品蛋白质含量最小值、平均值及最大值（g/100g）

表 4 团队自检-生水牛乳蛋白质含量（g/100g）区段分析

样品类型 最大值 最小值 平均值

0%-10%
奶罐奶 5.39 4.73 4.98

单头奶 5.94 5.24 5.52

10%-20%
奶罐奶 4.73 4.68 4.70

单头奶 5.24 5.09 5.16

20%-30%
奶罐奶 4.68 4.62 4.65

单头奶 5.09 4.87 4.95

30%-40%
奶罐奶 4.62 4.47 4.53

单头奶 4.87 4.69 4.76

40%-50%
奶罐奶 4.47 4.41 4.44

单头奶 4.69 4.53 4.61

50%-60%
奶罐奶 4.41 4.34 4.38

单头奶 4.53 4.29 4.42

60%-70%
奶罐奶 4.34 4.22 4.27

单头奶 4.29 4.19 4.23

70%-80%
奶罐奶 4.22 4.15 4.18

单头奶 4.19 4.11 4.15

80%-90% 奶罐奶 4.15 4.05 4.10
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单头奶 4.11 3.84 3.95

90%-100%
奶罐奶 4.05 3.83 3.94

单头奶 3.84 3.52 3.76

表 5 项目监测-生水牛乳蛋白质含量（g/100g）区段分析

样品类型 最大值 最小值 平均值

0%-10% 奶罐奶 5.15 4.8 4.95

10%-20% 奶罐奶 4.8 4.68 4.72

20%-30% 奶罐奶 4.68 4.51 4.59

30%-40% 奶罐奶 4.51 4.49 4.50

40%-50% 奶罐奶 4.49 4.4 4.42

50%-60% 奶罐奶 4.4 4.3 4.36

60%-70% 奶罐奶 4.3 4.06 4.21

70%-80% 奶罐奶 4.06 3.96 3.99

80%-90% 奶罐奶 3.96 3.55 3.69

90%-100% 奶罐奶 3.55 3.14 3.38

表 6 企业自检-生水牛乳蛋白质含量（g/100g）区段分析

样品类型 最大值 最小值 平均值

0%-10% 奶罐奶 5.04 4.68 4.74

10%-20% 奶罐奶 4.68 4.63 4.65

20%-30% 奶罐奶 4.63 4.57 4.60

30%-40% 奶罐奶 4.57 4.53 4.55

40%-50% 奶罐奶 4.53 4.49 4.51

50%-60% 奶罐奶 4.49 4.44 4.47

60%-70% 奶罐奶 4.44 4.40 4.41

70%-80% 奶罐奶 4.40 4.31 4.35

80%-90% 奶罐奶 4.31 4.24 4.28

90%-100% 奶罐奶 4.24 3.85 4.15

（3）脂肪结果分析
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水牛乳脂肪差异较大，范围为 2.2 g/100 g-10.7g/100 g（图 3）。

以当前生产水平，设定生水牛乳特优级占比 50-60%，优级占比

70-80%。在此前提下：

①团队自检数据：特优级脂肪要求 6.0 g/100g-7.3 g/100g；优级

脂肪要求 5.1 g/100g-6.9 g/100g（表 7）。

②项目监测数据（奶站）：特优级脂肪要求 6.7 g/100g-6.9g/100g；

优级脂肪要求 5.7 g/100g-6.5 g/100g（表 8）。

③企业自检数据（工厂奶罐车）：特优级脂肪要求 7.6g/100g-7.7

g/100g；优级蛋白质要求 7.4 g/100g-7.5 g/100g（表 9）。

图 3 3组水牛乳样品脂肪含量最小值、平均值及最大值（g/100g）

表 7 团队自检-生水牛乳脂肪含量（g/100g）区段分析

样品类型 最大值 最小值 平均值

0%-10%
奶罐奶 10.65 8.16 8.98

单头奶 10.34 8.63 9.43
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10%-20%
奶罐奶 8.16 7.81 8.00

单头奶 8.63 8.16 8.44

20%-30%
奶罐奶 7.81 7.66 7.74

单头奶 8.16 7.45 7.88

30%-40%
奶罐奶 7.66 7.54 7.61

单头奶 7.45 7.11 7.28

40%-50%
奶罐奶 7.54 7.33 7.44

单头奶 7.11 6.84 6.98

50%-60%
奶罐奶 7.33 7.19 7.28

单头奶 6.84 6.00 6.52

60%-70%
奶罐奶 7.19 6.94 7.07

单头奶 6.00 5.62 5.83

70%-80%
奶罐奶 6.94 6.57 6.79

单头奶 5.62 5.10 5.33

80%-90%
奶罐奶 6.57 6.02 6.22

单头奶 5.10 3.66 4.39

90%-100%
奶罐奶 6.02 5.29 5.64

单头奶 3.66 2.16 3.17

表 8 项目监测-生水牛乳脂肪含量（g/100g）区段分析

样品类型 最大值 最小值 平均值

0%-10% 奶罐奶 10.05 8.52 8.94

10%-20% 奶罐奶 8.52 7..66 7.95

20%-30% 奶罐奶 7.66 7.3 7.47

30%-40% 奶罐奶 7.3 7.14 7.24

40%-50% 奶罐奶 7.14 6.93 7.04

50%-60% 奶罐奶 6.93 6.73 6.84

60%-70% 奶罐奶 6.73 6.51 6.61

70%-80% 奶罐奶 6.51 5.79 6.12

80%-90% 奶罐奶 5.79 4.78 5.41

90%-100% 奶罐奶 4.78 3.06 4.02

表 9 企业自检-生水牛乳脂肪含量（g/100g）区段分析
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样品类型 最大值 最小值 平均值

0%-10% 奶罐奶 8.54 8.09 8.19

10%-20% 奶罐奶 8.09 8.02 8.06

20%-30% 奶罐奶 8.02 7.92 7.97

30%-40% 奶罐奶 7.92 7.83 7.87

40%-50% 奶罐奶 7.83 7.74 7.79

50%-60% 奶罐奶 7.74 7.66 7.70

60%-70% 奶罐奶 7.66 7.55 7.60

70%-80% 奶罐奶 7.55 7.43 7.49

80%-90% 奶罐奶 7.43 7.27 7.36

90%-100% 奶罐奶 7.27 6.56 7.08

（4）菌落总数结果分析

水牛乳菌落总数差异较大，团队检测数据 112批次中有 32%的

样品菌落总数超过 200万 CFU/mL，项目监测计划中 113批次数据，

7批次菌落总数超 200万 CFU/mL，占比 6%。以当前生产水平，设

定生水牛乳特优级占比 40-50%，优级占比 60-70%。在此前提下：

①团队自检数据：特优级菌落总数要求 31 万 CFU/mL-56 万

CFU/mL；优级脂肪要求 89万 CFU/mL-250万 CFU/mL（表 10）。

②项目监测数据（奶站）：特优级菌落总数要求 45万CFU/mL-70

万 CFU/mL；优级脂肪要求 95万 CFU/mL-110万 CFU/mL（表 11）。

③企业自检数据（工厂奶罐车）：特优级菌落总数要求 34万

CFU/mL-47万CFU/mL；优级脂肪要求 63万CFU/mL-80万CFU/mL

（表 12）。
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图 4 3组水牛乳样品菌落总数最小值、平均值及最大值（万 CFU/mL

表 10 生水牛乳菌落总数（万 CFU/mL）区段分析

样品类型 最大值 最小值 平均值

0%-10%
奶罐奶 2.1 0.4 1.3

单头奶 0.1 0.1 0.1

10%-20%
奶罐奶 8.9 2.1 4.5

单头奶 0.3 0.1 0.2

20%-30%
奶罐奶 21 8.9 14.9

单头奶 0.6 0.3 0.5

30%-40%
奶罐奶 31 21 24

单头奶 1.3 0.6 0.9

40%-50%
奶罐奶 56 31 44

单头奶 2.9 1.3 1.8

50%-60%
奶罐奶 89 56 76

单头奶 7.0 2.9 4.3

60%-70%
奶罐奶 250 89 180

单头奶 28 7.0 13

70%-80%
奶罐奶 390 250 315

单头奶 290 28 126

80%-90% 奶罐奶 570 390 473
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单头奶 600 290 456

90%-100%
奶罐奶 1000 570 800

单头奶 1300 600 867

表 11 项目监测-生水牛乳菌落总数（万 CFU/mL）区段分析

样品类型 最大值 最小值 平均值

0%-10% 奶罐奶 5.3 0.6 3.6

10%-20% 奶罐奶 12 5.3 8.3

20%-30% 奶罐奶 27 12 18.4

30%-40% 奶罐奶 45 27 34.5

40%-50% 奶罐奶 70 45 57.2

50%-60% 奶罐奶 95 70 81.9

60%-70% 奶罐奶 110 95 104.4

70%-80% 奶罐奶 150 110 131.7

80%-90% 奶罐奶 180 150 170

90%-100% 奶罐奶 3200 180 743.3

表 12 企业自检-生水牛乳菌落总数（万 CFU/mL）区段分析

样品类型 最大值 最小值 平均值

0%-10% 奶罐奶 3 0.15 1.5

10%-20% 奶罐奶 11 3 6.7

20%-30% 奶罐奶 22 11 16.4

30%-40% 奶罐奶 34 22 27.9

40%-50% 奶罐奶 47 34 40.8

50%-60% 奶罐奶 63 47 54.8

60%-70% 奶罐奶 80 63 71.3

70%-80% 奶罐奶 104 80 93.1

80%-90% 奶罐奶 132 104 117.1

90%-100% 奶罐奶 200 132 162
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（5）综合分析

以当前生产水平，设定生水牛乳特优级占比 40-50%，优级占比

60-80%，并综合上述脂肪、蛋白质和菌落总数分析结果后，设定特

优级生水牛乳：蛋白质≥4.0 g/100 g、脂肪≥6.0 g/100 g且菌落总数

≤1×106 CFU/mL；优级生水牛乳：蛋白质≥3.8 g/100 g、脂肪≥5.5

g/100 g 且菌落总数≤1.5×106 CFU/mL。

依据上述分级要求，对团队自检 113批次生水牛乳样品分析，

特优级占比为 42%、优级占比为 57%（表 13）；对项目监测计划中

113批次生水牛乳样品分析，特优级占比为 54%、优级占比为 59%

（表 14）；对企业提供的 1022批次生水牛乳样品分析，特优级占

比为 80%、优级占比为 94%（表 15）。企业的生水牛乳样品质量较

高，但奶站的水牛奶质量差异较大，还有待进一步提升。

表 13 生水牛乳质量分级结果（团队自检）

项目
等级

特优 优

蛋白质/（g/100 g） ≥4.0 ≥3.8
脂肪/（g/100 g） ≥6.0 ≥5.5

菌落总数/（ CFU/mL） ≤1.0×106 ≤1.5×106

样品占比（%） 42 51

表 14 生水牛乳质量分级结果（项目监测）

项目
等级

特优 优

蛋白质/（g/100 g） ≥4.0 ≥3.8
脂肪/（g/100 g） ≥6.0 ≥5.5

菌落总数/（ CFU/mL） ≤1.0×106 ≤1.5×106

样品占比（%） 54 59
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表 15 生水牛乳质量分级结果（企业自检）

项目
等级

特优 优

蛋白质/（g/100 g） ≥4.0 ≥3.8
脂肪/（g/100 g） ≥6.0 ≥5.5

菌落总数/（ CFU/mL） ≤1.0×106 ≤1.5×106

样品占比（%） 80 94

三、试验验证的分析、综述报告，技术经济论证，预期的

经济效益、社会效益和生态效益。

（一）试验验证的分析、综述报告

共收集生水牛乳 42批次，依据本标准分级要求，特优级生水牛

乳 28批次，占比 66.7%；优级生水牛乳 34批次，占比 80.9%，合

格样品 34批次，占比 80.9%。因本次收集的数据检测批次相对有限，

且未进行系统性的季度采样，整体结果无法完全反映全年生产的质

量波动，尽管如此，现有数据所呈现的品质分布趋势与本标准制定

的预期目标相符。

表 8 生水牛乳质量分级要求验证

项目
等级

特优级 优级

蛋白质/（g/100 g） ≥4.0 ≥3.8

脂肪/（g/100 g） ≥6.0 ≥5.5

菌落总数/（CFU/mL） ≤1.0×106 ≤1.5×106

样品占比（%） 66.7 80.9
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（二）技术经济论证、预期的经济效益、社会效益和生态效益

为了制定《生水牛乳质量分级》标准，标准起草组组织召开各

类研讨会、专家论证会等数次，共百余人次参加，先后经历了数次

修改和完善。本文件按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第 1

部分：标准化文件的结构和起草规则》有关要求编制而成。文件制

定后，乳品企业依据该分级标准，生产不同类型的水牛乳制品，为

产品溢价提供依据；养殖者依据该标准，生产出品质稳定的生水牛

乳，同时，因企业将对优级、特优级生水牛乳原料需求，优质优价，

调动了养殖端积极性；政府通过该标准规范水牛乳产业源头，整体

提升我国生水牛乳质量水平，推动我国水牛乳产业高质量发展。

四、与国际、国外同类标准技术内容的对比情况，或者与

测试的国外样品、样机的有关数据对比情况

经查，国际和国外均没有此类标准，无需开展相关技术内容对

比工作。

五、以国际标准为基础的起草情况，以及是否合规引用或

者采用国际国外标准，并说明未采用国际标准的原因。

本文件未采用国际标准和国外标准。

六、与有关法律、行政法规及相关标准的关系

本文件制定符合《中华人民共和国标准化法》《中华人民共和

国畜牧法》《中华人民共和国农产品质量安全法》等有关法律和法

规文件的相关规定。
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本文件符合国家提升农产品分等分级相关政策、法律法规和强

制性国家标准要求，有利于现行法律法规和强制性标准的落实。

在文件的编制过程中，标准文本中有关条款能引用现行国家或

行业标准的则直接进行了引用，避免二次重复。未有规定的措施，

标准起草单位应用了研究结果和实践经验。

七、重大分歧意见的处理经过和依据

本文件编写过程中不存在重大分歧意见。

八、涉及专利的有关说明

经查，未识别到与本文件技术内容有关的专利。

九、实施行业标准的要求，以及组织措施、技术措施、过

渡期和实施日期的建议等措施建议

本文件立项为推荐性标准，专家组建议作为推荐性标准制定，

标准编写组没有异议。按照标准制定工作程序，同意以推荐性标准

发布。进行贯标指导，组织标准的宣贯培训，确保标准的全面推广

实施。建议成立标准贯彻实施小组，提供技术咨询指导。

十、其他应予说明的事项

本文件无其他应予说明的事项。
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附件 1：

预审会议审查意见汇总处理表

标准名称： 生水牛乳质量分级 共 1 页

标准项目承担单位:XXX 2025年 12月 24日填写

注:提出单位为专家组。

序

号

标准章

条编号
意见内容 提出单位 处理意见 备注

1 4.3

将分级要求中“蛋白质、

脂肪、菌落总数”指标要

求建议提高

专家组 采纳

2 编制说明

细化编制说明数据表达，

包括样品信息，如产地、

品种、采样后至检测时间

等；区域代表性不够，建

议补充数据。

专家组 采纳
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征求意见汇总处理表

标准项目名称： 生水牛乳质量分级 标准起草单位： XXX

联系人： XXX 联系电话： XXX 2025年 12月 15日填写 共 11 页，第 1 页

序号 标准章条编号 意见内容 提出单位
（单位及专家）

处理意见
理 由
（凡不采纳或部分采

纳的意见需说明理由）

1 1 “…样品贮存与运输…”，改为“…样品贮运…” 张书义 采纳

2 1 范围 试验方法修改为检验方法 刘元靖 不采纳
依据 GB/T 30763 农

产品质量分级导则。

3
标准文本

1 范围

建议在适用范围中明确“本文件适用于作为原料

的生水牛乳的质量分级”

扬州大学

郭晓东
不采纳

生乳不能直接食用，

均是作为原料使用
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4 2 删除“GB 19301 食品安全国家标准 生乳” 张书义 采纳

5 2 和 4.1.2 新增引用 GB 2763.1

农业农村部蔬

菜品质检验测

试中心（北京）

许晓敏

采纳

6
2 规范性引用文

件
删除 GB 19301，文件中未引用

黑龙江省质量

监督检测研究

院/李琴

采纳

7 3.1

“产犊后七天的初乳” 表述不统一，建议改为

“产犊后 7 天内的初乳”，与同类标准中时间

表述习惯保持一致。

山东省农业科

学院 王峰恩
采纳

8 3.1 产犊后七天的初乳修改为产犊七天内的初乳
新疆农业大学

李凤鸣
采纳

9 3.1

“无任何提取或添加的常乳” 未排除物理分离

等加工行为，建议修改为 “无任何提取、添加、

分离等人为加工的常乳”，界定更精准。

山东省农业科

学院 王峰恩
采纳
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10 3.1

定义应清晰明确，“产犊后七天的初乳、应用抗

生素期间和休药期间的乳汁、变质乳不应用作生

乳”是要求，不是定义。建议改为：从符合国家

有关要求的健康泌乳水牛乳房中挤出的无任何

提取或添加的常乳。不含产犊后七天的初乳、应

用抗生素期间和休药期间的乳汁、变质乳。

农业农村部蔬

菜品质检验测

试中心（北京）

许晓敏

不采纳

本文件的表述参考

了 GB 19301 修订稿

中的定义。现行的

GB 19301 已经实施

15 年，随着行业的

发展，有些表达需要

进行调整。

11 3.1
建议在“符合国家有关要求”后添加相关要求的

标准

河南科技大学

张晓音
不采纳

“符合国家有关要

求”不止涵盖标准要

求，还有其他的法规

条例等。

12 3.1
“产犊后七天的初乳”建议修改为“产犊后 0-7

天的初乳”

河南科技大学

张晓音
部分采纳

已修改为“产犊后 7

天内的初乳”。

13 4 基本要求
污染物限量、真菌毒素限量改为“含量”，不是

限量符合要求

黑龙江省质量

监督检测研究

院/李琴

不采纳
本文件的表述参考

了GB 19301的模式。

14 4 技术要求
“GB2761”“GB2762”“GB2763”在 GB 后增加

空格
刘元靖 采纳

15 4.2 表 1
“无正常视力可见物”改为“无正常视力可见异

物。”

河南农业大学

苏传友
采纳

16 表 1 感官要求
……无正常视力可见物，修改为“无正常视力可

见杂物”；正常能看到牛奶

黑龙江省质量

监督检测研究

院/李琴

部分采纳
已修改为“无正常视

力可见异物。”
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17 4.1.1-4.1.4

未明确 GB 标准的完整编号及年份，建议补充为

“GB 2762-2017”“GB 2761-2017” 等完整标

准编号，确保引用准确性。

山东省农业科

学院 王峰恩
不采纳

在不标注年份的情

况下引用国家标准

（如“GB 2762”），

意味着可以始终符

合现行的标准要求。

18 4.2

表 1：呈均匀一致液体，无凝块，无沉淀，无正

常视力可见物修改为呈均匀一致液体，无凝块，

无沉淀，无正常视力可见异物

新疆农业大学

李凤鸣
采纳

19 4.2，4.3，6.2
50mL、100g、4℃建议在数字和单位之间增加空

格，与后文“24 h”格式一致

河南科技大学

张晓音
采纳

20 4.2
描述相关：“无正常视力可见物”改为“无肉眼

可见异物”。
吴洪新 部分采纳

已修改为“无正常视

力可见异物。”

21 4.2
感官要求中的“气味 要求”栏，“水牛乳”改

为“生水牛乳”
杨祥龙 采纳

22 4 感官要求（表 1）

组织形态：呈均匀一致液体，无凝块，无沉淀，

无正常视力可见物，应改为“呈均匀一致液体，

无凝块，无沉淀，无正常视力可见异物”（无正

常视力可见物描述不准确）

中国农业科学

院兰州畜牧与

兽药研究所 褚

采纳
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敏

23 4.3 表 2 增加“普通级”项目，并补充完善具体指标 张书义 不采纳

优级范围已覆盖

80%的情况，设置更

低的级别意义不大。

24 表 2
建议将“特优级”菌落总数限值由“≤1.5×10⁶
CFU/mL”调整为“≤1.0×10⁶ CFU/mL”。

安徽农业大学 不采纳

特色乳发展相对落

后，发展的及其不平

衡，对于全国范围内

而言，现在的值可以

实现 50%左右的达

到特优级。

25 4.3
表 2 生水牛乳质量分级要求中应增加相关理化

指标，比如非脂乳固体、相对密度和酸度

新疆农业大学

李凤鸣
不采纳

特色乳发展相对落

后，陪同的检测能力

有限，增加指标还会

增加检测成本，用蛋

白、脂肪可以基本反

应出质量水平，也是

国内外通用做法。
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26 4.3
表 2 生水牛乳质量分级要求中应增加合格的标

准。

新疆农业大学

李凤鸣
不采纳

合格的判别依据国

标。

27 4.3

微生物指标限值（≤1.5×10
6
和 ≤2×10

6

CFU/mL）对于水牛乳而言过于宽松。应该增加大

肠杆菌（分级）、沙门氏菌（不得检出）和金黄

色葡萄球菌（不得检出）等指标。

吴洪新 不采纳

生乳微生物方面，仅

限定菌落总数是国

内外的通用做法。

28 4.3

建议增加相关指标：1非脂乳固体/(g/100g)：特

优级≥9.5，优级≥9.0。2 冰点/℃：需基于大量

水牛乳实测数据设定，例如≤-0.520℃（比普通

牛乳更低）。3酸度/°T：设定合理范围（如

15-20°T）。4体细胞数/(个/mL)：设定分级限

值（如特优级≤40 万，优级≤60 万），以驱动

卫生水平提升。

吴洪新 不采纳

特色乳发展相对落

后，陪同的检测能力

有限，增加指标还会

增加检测成本，用蛋

白、脂肪可以基本反

应出质量水平，也是

国内外通用做法。

29 4.3

该标准与《生牦牛乳质量分级》标准相似度高，

建议进一步完善分级要求中“项目”指标，例如，

参考《生牛乳质量分级》（NY/T 4054-2021），

除脂肪、蛋白质、菌落总数外，增加体细胞数、

酸度，尤其是生水牛乳的特征指标。

中国农业科学

院油料作物研

究所 杨祥龙

采纳

特色乳的体细胞检

测相对难以实现，特

色乳企业用起来困

难很大，先期让企业

尽量使用标准。

30 4.3
等级设置可进一步细化，除特优级、优级外，建

议增设合格。
杨祥龙 采纳

优级范围已覆盖

80%的情况，设置更

低的级别意义不大。

31 4.3 表 2
表头 “等级” 无需标注，建议直接使用“特优

级、优级”即可。

山东省农业科

学院 王峰恩
不采纳 这样表述更清楚
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32 4.3 表 2 菌落总数的要求偏宽泛，建议加严 毛学英 不采纳

特色乳发展相对落

后，发展的及其不平

衡，对于全国范围内

而言，现在的值可以

实现 50%左右的达

到特优级。

33 表 2 最后一行 ≤2×10
6
应改为≤2.0×10

6

中国农业科学

院兰州畜牧与

兽药研究所 褚

敏

采纳

34 表 2

表 2 中菌落总数，特优级≤1.5×106，优级≤2

×106，根据提供的实验数据以此标准特优级占

比约 50%，优级占比约 60%，两者间差距不明显

秦亚楠，新疆大

学 不采纳

特色乳发展相对落

后，发展的及其不平

衡，对于全国范围内

而言，现在的值可以

实现 50%左右的达

到特优级。

35 4.3
表格中大于等于号和小于等于号的字体格式应

保持一致。

华中农业大学

许庆彪
采纳

36 4.3 表格中建议把蛋白质放在脂肪前面。
华中农业大学

许庆彪
采纳
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37 4.3 分级要求

建议增加“合格级”（或称一级/二级），作为

市场准入的底线标准。或者在范围中明确本标准

仅用于高品质评价，不作为合格判定的唯一依

据。

上海市畜牧技

术推广中心邢

磊

不采纳
合格的判别依据国

标。

38 4.3 分级要求
同样，鉴于水牛乳各地差异较大，建议再增加一

个等级。

青海大学畜牧

兽医科学院，郝

力壮研究员

不采纳

优级范围已覆盖

80%的情况，设置更

低的级别意义不大。

39 4.3 分级要求

在分级限定指标里，既然已经测定了污染物限

量、真菌毒素限量、农药残留量、兽药残留量，

建议将这些限量也放置于分级等级里标明。

青海大学畜牧

兽医科学院，郝

力壮研究员

不采纳

本标准为质量分级，

安全方面满足国标

要求。

40 5

应给出具体可操作的取样方法，包括使用的工

具、取样量、取样过程。例如“采样前应将生牦

牛乳搅拌均匀”，如何确定是“搅拌均匀”。需

要取到多少样品才认为是有代表性等。或者此部

分引入取样方法的标准

农业农村部蔬

菜品质检验测

试中心（北京）

许晓敏

部分采纳

41 5.2

“随机量取样” 表述不规范，建议改为 “按等

比例随机取样”，明确取样原则，保证样品代表

性。

山东省农业科

学院 王峰恩
采纳

42 5.2

采样前应将生水牛乳搅拌均匀，卧式贮奶罐或车

载奶罐分别从上部、中部、底部等随机量取样后

混匀；立式贮奶罐从采样阀取样。；立式贮奶罐

从采样阀取样。应改为“采样前应将生水牛乳搅

拌均匀，卧式贮奶罐或车载奶罐分别从上部、中

中国农业科学

院兰州畜牧与

兽药研究所 褚

敏

采纳
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部、底部等随机量取奶样后混匀；立式贮奶罐从

采样阀取样。”

43 5.2
“采样前应将生水牛乳搅拌均匀”，改为“采样

前应将生水牛乳缓慢搅拌均匀”

青海大学畜牧

兽医科学院，郝

力壮研究员

采纳

44 5.3

“取样量应满足检验、备样要求” 表述模糊，

建议明确具体取样量，如 “取样量不少于

500mL，其中备样量不少于 200mL”，增强可操

作性。

山东省农业科

学院 王峰恩
不采纳

根据采样方案，确定

取样量。

45 5.3 取样量应给出具体数量，如不少于多少

内蒙古自治区

农牧业科学院

王丽芳

不采纳
根据采样方案，确定

取样量

46 6 “样品贮存与运输”，改为“样品贮运” 张书义 采纳

47 6.1

未说明冷媒的类型及用量要求，建议补充 “使

用食品级冰袋或干冰作为冷媒，用量应保证保温

箱内温度稳定”，避免贮存过程中样品变质。

山东省农业科

学院 王峰恩
采纳

48 6.2

“24 h 内抵达检测地点” 未明确起算时间，建

议改为 “采样后 24 h 内抵达检测地点”，表述

更严谨。

山东省农业科

学院 王峰恩
采纳

49 6.2 建议细化运输条件，明确温度范围 杨祥龙 采纳
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50 6.1,6.2 请确认保温箱对的描述是否合适 毛学英 采纳

51 6.2
运输途中保温箱内温度应给个具体范围，比如低

于零度是否可以？

华中农业大学

许庆彪
采纳

52 6.2

建议将“运输途中保温箱内温度不高于 4℃”修

改为 “运输途中保温箱内温度应保持在 0℃～

4℃”。

安徽农业大学 采纳

53 6.2
6.2 运输途中保温箱内温度不高于 4℃应修改为

运输途中保温箱内温度 1-4℃

新疆农业大学

李凤鸣
部分采纳

依据乳制品安全管

理条例修改为

“0℃～4℃”。

54 7
对照分级“项目”指标，增设体细胞数等指标的

检验方法。
杨祥龙 采纳

55 7 试验方法 “试验方法”修改为“检验方法” 刘元靖 不采纳
依据 GB/T 30763 农

产品质量分级导则。

56 7.1-7.3

“检验方法按照… 执行”建议修改为“按照…

的规定进行检测”，与标准中 “检测方法” 的

表述习惯一致，更符合行业用语规范。

山东省农业科

学院 王峰恩
不采纳

依据 GB/T 30763 农

产品质量分级导则。

57 8.2

判定规则，建议参照《生牛乳质量分级》（NY/T

4054-2021）修改为“按照等级最低的单项指标

判定该组批生水牛乳的质量等级”

杨祥龙 采纳

58 8.2.2
“符合 4.3 优级及以上要求且至少有一项未达

到特优级要求” 逻辑矛盾，优级本身低于特优

山东省农业科

学院 王峰恩
部分采纳
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级，建议改为 “符合 4.3 优级要求，但未达到

特优级要求”，避免歧义。

59 8 检验规则
需明确“降级处理”原则。若某项指标低于“优

级”，是否直接判定为“等外”或“不合格”？

上海市畜牧技

术推广中心邢

磊

不采纳
合格的判别依据国

标

60 全文

未提及不合格生水牛乳的处理方式，建议新增

“不合格品处理” 章节，明确判定为不合格的

生水牛乳不得用于加工或销售，补充后续处置要

求。

山东省农业科

学院 王峰恩
不采纳

本标准以质量分级

为重点

61 8 判定规则中应增加合格和不合格判定

新疆农业大学

李凤鸣
不采纳

合格的判别依据国

标

62 文本模板需更新

农业农村部蔬

菜品质检验测

试中心（北京）

许晓敏

采纳

63
4.2 “无正常视力可见物”改为“无正常视力可见异

物”

南京农业大学
采纳

64

4.3 编制说明中提到：设定生牛乳特优级占比

40-50%，特优级菌落总数要求 3.1×10
5
-5.6×10

5

CFU/mL，为什么最终要求菌落总数≤1.5×10
6

CFU/mL？

菌落总数分级标准与生牦牛乳相同？

南京农业大学

采纳
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65
4.3 标准低于优级怎么归类？是否也设一个合格等

级？

南京农业大学
不采纳

合格的判别依据国

标

66 编制说明 详见修订模式 刘元靖 采纳

67

编制说明

一、（二）制定背

景

编制说明指出《生牛乳质量分级》（NY/T 4054）

以“体细胞数”为核心指标之一，但本标准未采

用。建议补充说明未将“体细胞数”纳入本标准

分级指标的原因。

扬州大学

郭晓东
采纳

68

编制说明 表 5 表 5中“特优”“优”与标准文本中“特优级”

“优级”表述不一致，建议统一为“特优级”“优

级”。

扬州大学

郭晓东 采纳

69

编制说明

二、（二）4.3 分

级要求

编制说明中用于确定分级指标的“特优级占比

50-60%”等目标设定，其依据如乳产业政策、市

场导向或专家共识等未明确说明，建议补充。

扬州大学

郭晓东 采纳

说明：①发送“征求意见稿”的单位数： 20 个；

②收到“征求意见稿”后，回函的单位数：20 个；

③收到“征求意见稿”后，回函并有建议或意见的单位数：20 个；

④没有回函的单位数 0 个；

⑤收到的建议或意见 69 条，其中采纳 37 条，不采纳 26 条，部分采纳 6 条。
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